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INSTRUKTIONER TIL OPERATOREN

INDLEDNING

Kaere kunde, tak for at du har valgt
et kvalitetsprodukt som vores, og
som vi er sikre pd vil leve op til dine
forventninger. Lees venligst betje-
ningsvejledningen grundigt inden
brug af softice maskinen. Maskinen
er udformet udelukkende til produk-
tion af softice og frosset yoghurt.
Enhver anden brug af maskinen end
det, den er beregnet til, vil blive an-
set for at vaere forkert, farligt og ikke
anbefalelsesvaerdigt.

Oplysningerne i denne vejledning
er privat ejendom og mé& ikke gengi-
ves, helt eller delvist, uden forudgs-
ende tilladelse fra producenten.
Denne vejledning skal opbevares
et sted, s& den er let tilgaengelig for
fremtidig brug.

Denne vejledning daekker ikke i de-
taljer alle emner; for yderligere op-
lysninger, kontakt din forhandler.

SIKKERHEDSOPLYSNINGER
Fabrikanten kan ikke holdes ansvar-
lig for felgeskader p& mennesker,
genstande eller dyr, der skyldes
manglende overholdelse of sikker-
hedsregler og advarsler, der er inde-
holdt i de leverede dokumenter.
Dette apparat er beregnet il brug i en
husholdning og filsvarende, sésom:
o kokkenomréder i butikker, p& kon-
torer og andre arbejdsmiljzer;
® bondegérde og af geester pd

TILTANKT ANVENDELSE
Maskinen mé kun anvendes fil frem-
stilling af softice og frosset yoghurt,
som angivet i vejledningens indled-
ning og inden for de nedenstdende
graenser:

- Strgmforsyningsspaending +10%

- Minimum lufttemperatur 5°C

- Maksimum lufttemperatur 40°C (104°F)
- Minimum vandtemperatur 5°C (41°F)
- Maksimum vandtemperatur 20°C (68°F)
- Minimum vandtryk 0.1 MPa (1 bar)
- Maksimum vandtryk 0.8 MPa (8 bar)
- Maksimum luftfugtighed 85%

Lees de advarsler, der er anfert i vej-
ledningen, grundigt inden montering
og drift of enheden.

Producenten kan ikke holdes ansvar-
lig for direkte eller indirekte skade
pé personer eller ejendom, der skyl-
des brug aof maskinen til andet end il
det, den er beregnet til, iszer:

* manglende overholdelse af den
tilsigtede anvendelse

* brug of maskinen af ikke uddan-
nede operatarer

GARANTI

Med mindre andet er blevet oplyst

ved kabet af maskinen, s& er denne

maskine og alle dens komponenter

daekket af en 12 méneders garanti

under forudseetning af, at fejlen god-

kendes af producenten.

Enhver skade eller ethvert tab, der

skyldes forkert brug aof maskinen, er

ikke daekket af garantien.

Garantien er betinget felgende:

- endelig test, udfert af kvalificeret
tekniker eller en Gel Matic tekni-

hoteller, moteller og andre former
for beboelsesomrader;
¢ bed and breakfast typer;
e catering og filsvarende ikke-de-
tailomréder.
Apparatet m& kun installeres steder,
hvor det kan tilses af uddannet per-
sonale.
Adgang til arbejdsomrédet er be-
graenset til personer, der har et kend-
skab fil og praktisk erfaring med ap-
paratet, isaer hvad angér sikkerhed
og hygiejne.

Opbevar ikke eksplosive stoffer sa-
som aerosoldaser med en brandfar-
lig drivgas i defte apparat.

RENGQRINGSMIDDEL

For at sikre en god rengaringspro-
cedure anbefaler Gel Matic STERA
SHEEN Green Label produktet, op-
lost séledes: 56,7 g STERA SHEEN
Green Label i 7,57 liter varmt vand.

DESINFICERINGSMIDDEL

For at sikre en god rengeringspro-

e vedligeholdelse, tilretning og re-
paration af maskinen af ikke ud-
dannet personale

e zndringer pd maskinen, hvilket
ikke bare er farligt, men som
ogsé vil gere maskinens garanti
ugyldig

¢ demontering eller andring aof sik-
kerhedsanordninger

e brug aof uoriginale reservedele,
iszer for komponenter, der har en
sikkerhedsmaessig funktion.

ker;

- omgdende fremsendelse fra kaber
af garantibeviset, der felger med
maskinen (i en forseglet kuvert og
som anbefalet brev med registre-
ret levering inden for 15 dage fra
levering af maskinen);
brug af originale Gel Matic dele.

HVIS disse forskrifter i vejledningen

ikke overholdes, bortfalder garanti-

en.

ST@J
B&de for maskiner med luft- og vand-
kondensering er stajniveauet (A-vaeg-

tet aekvivalent kontinuert stajdosis)
p& arbejdspladsen under 70dB (A).

FARLIGE OMRADER OG VIRK-
SOMHEDSSPECIFIKKE RISICI

Grundige analyser, udfert af produ-
centen, har elimineret de fleste risici
vedrerende bade mulige og med
rimelighed forudsigelige driftsbetin-

cedure anbefaler Gel Matic STERA
SHEEN Green Label produktet, op-
lost saledes: 56,7 g STERA SHEEN
Green Label i 7,57 liter varmt vand.
BEMARK
@ Rengerings/desinficerings-
midlet m& ikke vaere i kontakt
med metal- og plastdele i
mere end 15 minutter. | mod-
sat fald kan overfladen ruste.
Ved brug aof andre renge-
rings-/desinficeringsmidler
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gelser for maskinen. Nogle af inter-
ventionsprocedurerne for maskinen,
der er beskrevet i denne vejledning,
kan medfgre virksomhedsspecifikke
risici for operateren. Virksomheds-
specifikke risici kan udelukkes ved
ngje at felge de procedurer, der er
beskrevet i vejledningen. Det er isaer
vigtigt at vaere opmaerksom pd at in-
stallere og saette strem til maskinen
i overensstemmelse med gaeldende
bestemmelser om sikkerhed pé& ar-
bejdspladsen.

end de ovenfor anbefalede,
kontakt producenten for at
sikre, at midlerne er egnede.



SIKKERHEDSOPLYSNINGER

ADVARSEL:

ALMINDELIG RISIKO

Dette symbol betyder, at sikkerhedsforskrifter-
ne i denne vejledning skal leeses naje inden
ibrugtagning og at de skal overholdes.

| tvivistilfselde, kontakt kun kvalificeret persona-
le.

ADVARSEL:

RISIKO FOR ELEKTRICITETSULYKKE

Dette symbol betyder, at den beskrevne opera-
tion kan indebaere en risiko for elektricitetsulyk-

ke, hvis den ikke udfares i henhold til sikker-

hedsforskrifterne.

O N e N e Y e
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N
ADVARSEL:
SKARPE KANTER
Dette symbol betyder, at der er skarpe kanter,
som kan medfere alvorlige skader.

J

p ADVARSEL:
Maskinen skal jordes korrekt.
Manglende overholdelse aof disse instrukser
kan medfere alvorlig personskade som falge of
elektricitetsulykke.

J

Q| ®| || B> P

BEMARK:

Dette symbol betyder, at oplysningerne er me-
get vigtige for det relevante personale.

SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Maskinen er designet og konstrueret
i henhold til de standarder og den
forudseenhed, der kraeves for at leve
op til de vigtigste krav som foreskre-
vet i de relevante EU direktiver og
europaeiske, harmoniserede standar-
der (se EU overensstemmelseserklae-
ring, der folger med maskinen.)

| alle lande uden for EU skal maski-
nen monteres i overensstemmelse
med lokale regler.

Kontakt de lokale myndigheder i fil-

feelde af yderligere spergsmél i den-
ne forbindelse.

Fabrikanten kan ikke holdes ansvar-
lig for felgeskader p& mennesker,
genstande eller dyr, der skyldes
manglende overholdelse af sikker-
hedsregler og advarsler, der er inde-
holdt i de leverede dokumenter.

Den uddannede tekniker, der er an-
svarlig for montering af maskinen,
skal instruere brugeren korrekt om
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de sikkerhedsforanstaltninger, der
skal overholdes.

Maskinen er ikke beregnet til at
bruges af personer (inklusive bern)
med nedsatte fysiske, sensoriske el-
ler mentale evner, eller som mangler
erfaring med og kendskab til maski-
nen, med mindre disse har vaeret un-
der tilsyn eller modtaget instruktioner
angdende brugen af enheden of en
person, der er ansvarlig for deres

sikkerhed.

Bern skal veere under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med maskinen.
Maskinen har beveegelige dele, som
kan né& hgje temperaturer, og elektri-
ske dele, der kan medfere alvorlig
skade pd mennesker og ting.

Den sikkerhedsansvarlige skal sikre, at:

- vedligeholdelse  udferes regel-
maessigt

- dokumentation om drift og vedli-
geholdelse af maskinen altid er fil-
gaengelig teet pé arbejdspladsen.



DELE OG DOKUMENTATION

=Warranty

SF1 BEATER SCRAPERS

LST BEATER SCRAPERS

Konservering

Tilbage ( uden bekreeftelse)

Produktion Stop

. s Deholder temperatur

Andre funktioner

Indstillinger

CONSISTENCY

=, " ea— Bekreeftelse

MASKINUDSTYR

Hver maskine leveres med falgende

dokumentation og dele (1):

e garantibevi

® EU overensstemmelseserkleerin

o st nyttige reservedele (komplet
pakningsszet til pumpe for tappe-
hane og sikringer)

o skrabeblade

 unbracoskrue til justering af isens
udlgbshastighed

® smd renseberster

® Gel Matic spate

¢ fadevaregodkendt smeretube il
smering af pakninger og plastdele

o veerkigj til demontering af O-ring

“IN.CO.DLS.” DEFINITION
AF SYMBOLER PA
TOUCHSK/ARMEN (2)

Det avancerede In.Co.Di.S. system
med LCD touchsksermsteknologi ger
det nemt for dig at kommunikere med
maskinen under alle processer.

BEMARK
In.Co.Di.S. systemet med

touchskaermsteknologi er en
fintmaerkende indretning, s&
det er vigtigt at felge neden-
stéende instruktioner for at
sikre korrekt brug:

1) Veelg den enskede funkti-
on, tryk pé& den filsvarende
ikon med fingeren i mindst 1
sekund. Funktionen aktiveres,
nér knappen har en blé bag-
grund.

Tryk og hold knappen inde i
et par sekunder for at se re-
levant Help On Board, som
indeholder flere oplysninger
om det valgte ikon.

2) Valg aldrig to ikoner
én gang.

3) Tryk p& symbolet €= for
at lukke vinduet og gé tilba-
ge til det forrige.

4) ryk p& symbolet v for at
bekraefte den sendrede vaer-

di.



BETJENINGSVEJLEDNING

SANITIZING
SOLUTION

Step 3

DESINFICERING

For at sikre god vedligeholdelse og
at leve op ftil gaeldende nationale
sundhedsforskrifter skal alle kompo-
nenter, der hver dag er i bergring
med isblandingen rengeres med de
intervaller, der er fastsat i henhold
til lokale bestemmelser, og man skal
vaere sikker pa, medarbejderne altid
holder maskinen helt ren.

BEMARK
Rengering skal udfares i hen-

hold til rengeringsprocessen
(se afsnit "Rengering” i vej-
ledningen) og udferes lige fer
opstart.

BEMARK
Serg for, at dine haender

er helt rene eller baer sterile
handsker inden felgende ope-
rationer udferes.

Step 1
Forbered rengeringsmiddel, oples-
ning (se afsnit “Rengeringsmiddel”).

BEMARK
Felg ovenst&ende instruktioner,

da en for steerk koncentration
kan beskadige delene, hvori-
mod en for tynd koncentration
ikke vil sikre en korrekt renge-
ring.

Step 2

Spray maskindackslet med lidt ren-
geringsmiddel og haeld s& den reste-
rende del of midlet pd de forskellige
dele, der fer blev anbragt p& bunden
af opbevaringskarret og lad vaesken
stromme rundt inde i frysecylinderen
og forleengerslangen.

BEMARK
Nér delene og karret er ren-

gjort, serg “for at vaske haen-
der, inden du gér videre il
naeste frin.

Step 3

Medens vaesken laber ind i cylinde-
ren, berst niveaufeleren “A” i, de eks-
ponerede vaegge “B” i karret, hullet
"C" for indleb af blandingen, pumpe-
delene, omrédet rundt akslen “D” og
pumpetilslutningen "E” og rerevaerket
"F".



BETJENINGSVEJLEDNING

Step 4

Seet maskinen p& WASH i 5 minut-
ter.

P& denne méde bliver rensevaesken
rert rundt inde i cylinderen.

Step 5

Efter ca. 5 minutter, stil en tom spand
under tappehanen og traek i armen
for at f& al vaesken ud.

BEMARK
For at gere det nemmere

at f& vaesken ud, serg for,
at maskinen stér pd en helt
vandret flade.

Step 6

Monter pumpen og serg for, at dre-
vet er korrekt filkoblet den firkantede
aksel.

Step 7
Monter pumpeléget og l&s ved hjzelp
af l&seknapper.

Step 8
Placer rereveerket pa det szerlige
treekaksel.

BEMARK
OPBEVARING  skal ikke

bruges i stedet for grundig
RENGQRINGS- og SANI-
TETS-procedurer, i henhold til
de intervaller, der er fastsat
af geeldende, nationale sund-

hedsforskrifter.



BETJENINGSVEJLEDNING

FORSTE OPSTART AF MASKINEN

BEMARK
Nar maskinen szettes i gang

forste gang, brug kun nyla-
vet blanding. Serg for, at alt
vaerktgj er sterilt.

BEMARK
Serg for, at dine haender er

helt rene eller baer sterile
handsker inden felgende
operationer udferes.

Step 1

Serg for, at maskinen st&r p& STOP.
Placer det forud monterede kom-
pressionsrgr over maskinen og haeld
blandingen ind i opbevaringskarret.
Vent til blandingen er lobet ned i cy-
linderen.

BEMARK
Niveauet af blandingen mé&

aldrig overstige MAX-tegnet
pé karret og mé& under ingen
omstaendigheder n& op il
luftindsugningshullerne, som
vist pd tegningen (4).

Step 2
For at styre pumpestremmen, akfiver
denne pd touchskaermen.

Step 3

Kontroller, at den rigtige maengde
produkt kommer ud af udlgbshullet
i daekslet. Blandingen skal flyde let
og kontinverligt og lave en 79 cm
stram.

Step 4

Iszet kompressionsraret i hullet inde i
karret som vist pd tegningen, og drej
det 90° mod uret mod pumpen.
Overhold kompressionsrarets posi-
tion og rofationsretning som vist p&
tegningen (4A).

Step 5

Iszet bajoneffatningen og drej den
for ot fastgere kompressionsrgret fil
pumpehuset.

Valg af blanding

Softicens kvalitet afhaenger i hgj
grad af kvaliteten af den anvendte
blanding.

Felg produktleverandgrens anvis-
ninger og felg nedenstdende réd
til at tilberede og bevare blandin-
gen:

1) Brug kun specielt ftilberedte
blandinger, beregnet til brug i
maskiner fil lynfrysning eller, al-
ternativt, lav din egen blanding
med naturlige ingredienser af hgj
kvalitet.

blandingstemperaturen mé ikke
overstige d 10°C.

Vi foreslér at der i pumpeindfe-
ringsenhederne bruges en flyden-
de, ikke for tyk blanding, uden
klumper eller frugtstykker pd
over 0,55 mm2, som kan med-
fere funktionsfejl i maskinen og

2



BETJENINGSVEJLEDNING

Step 1

Step 2

gdelsekke piskeren pd& grund of
manglende fadning af frysecylin-
deren.

PRODUKTION

Seet maskinen i PRODUCTION (5).

| ovenstdende driftstilstand produce-
rer maskinen is og holder automatisk
en konstant reservemaengde inde i
cylinderen.

Den flydende blanding holdes pé&
en nedkelet temperatur i opbeva-
ringskarret.

Nar motoren og kompressoren stop-
per, er maskinen klar til at levere is.

TAPNING AF IS

Step 1

Anbring baegeret eller vaflen under
tappehanen og serg for, at afstan-
den fra fotocellen ikke er over 5 cm.
For at tappe produktet, saenk bare
et af tappehéndtagene: det venstre
h&ndtag for smagen i det venstre
kar; den hgijre arm for det hejre kar
og den midterste arm for det blande-
de produkt.

Sa snart produktet begynder at kom-
me ud, tilrédes det at flytte baegeret
eller vaflen i en cirkulzer bevaegelse,
s& isen f&r den karakteristiske, koni-
ske form.

Efter at have givet den onskede
maengde, luk for héndtaget og fiern
baegeret eller vaflen hurtigt nedad
for at afslutte toppen af formen.

Step 2

Prev at opn& en ensartet maengde
af produktet: for hver ca. 5 sekun-
der (BC 151 HTP ) - for hver ca. 12
sekunder (MC 153 HTP - MV 153
HTP) - for hver ca. 10 sekunder (HC
153 HTP - HV 153 HTP), for en ydel-
se pd 75g. / 2,65 oz.

Hvis man overskrider den specifice-
rede kapacitet, kan maskinen give
en for blad is, som ikke har den ret-
te konsistens, eller den kan stoppe.



BETJENINGSVEJLEDNING

&
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ADVARSEL
Serg for, at fotocellen “A” (6)

er ren. Placer ikke reflekteren-
de gensfande foran fotocellen,
sasom spejle, glas eller andre
fotoceller.

A ADVARSEL

Brug ALDRIG maskinen, hvis
der er vand i opbevaringskarret,
med undtagelse af vaskeproce-
durer. Faktisk kan frosset vand
inde i cylinderen edelaegge pi-
skeren og beskadige transmissi-
onsenheden.

BEMARK

@ For maskiner UDEN rgrevaerk,
rer jsevnligt i blandingen i labet
af dagen ved brug of en gum-
mispatel (7), s& der holdes en
jgevn temperatur inde i karret og
for ot undgéd oflejring of is og
adskillelse aof ingredienser, isser
efter laengere perioder uden tap-
ning. Det anbefales at genfage
operationen hver halve time.

Step 3

Hvis isens konsistens ikke er som
onsket, se afsnit “Tilpasning af isens
konsistens”. Det anbefales at vurdere
konsistensen efter tapning af mindst
10 portioner.

Step 4

| produktionstilstand maler maskinen

tre niveauer af blanding i karret:

®  hgit niveau, egnet til at lave is
og til at udfare HT cyklussen;

e HT lavt niveau (B), under hvilket
HT cyklussen ikke kan udferes;

e lavt niveau, under hvilket der
ikke kan produceres. Et gult
ikon (C) vises og der starter en
nedtelling. Nar nedtzllingen
er afsluttet, bliver ikonet radt
(D), produktionsfunktionen af-
brydes og maskinen skifter til
opbevaringstilstand for at und-
g8 edelaeggelse af komponen-
terne.

Hvis bruger skifter tilstand og plud-

selig veelger PRODUCTION igen,

bliver ikonet ajeblikkeligt redt.

@ BEMARK
Niveauet af blandingen mé&

aldrig overstige MAX-tegnet
p& karret og md, under in-
gen omstaendigheder, nd op
til luftindsugningshullet, som
vist pd tegningen (8).

ADVARSEL

c For at undgd edelzeggelse af
piskeren inde i frysecylinde-
ren, brug ALDRIG maskinen
med fuldsteendig tomt kar.



BETJENINGSVEJLEDNING

LANG TID UDEN TAPNING
Lagringsfunktion
| LAGRINGSHilstand  keler maski-

nen al blanding, der ligger i enhe-
den til en justerbar temperatur pd
mellem 2°C og 4°C, hvorved der
opnés en betydelig energibesparel-
se i perioder med lille produktion
(i lukkeperioder eller om natten).
Lagringstemperaturen  vises  pd
touchskaermsmonitoren pd& frontpa-
nelet. For at kunne se lagringstempe-
raturen, se afsnit: “Visning af opbe-
varingskarrets temperatur”.
Opbevaringsfunktionen kan  IKKE
bruges til at erstatte procedurerne
for rengering og sanitet.

For at betiene maskinen i den-
ne filsland, veelg STORAGE pé&
touchskaermsmonitoren

(9).

Nulstilling normal produktion

1) Efter en lang periode, né&r ma-
skinen har veeret i STORAGE ,
er det ngdvendigt at blande pro-
duktet grundigt i beholderen, in-
den der skiftes til PRODUCTION
(10).

@ BEMARK
| tilfeelde of daglig ébning

efter lagring natten over, se
afsnit "Daglige dbningspro-
cedurer”.

2) Saet maskinen i PRODUCTION
(11).

3) Tag ca. 1,5 | blanding ud of cy-
linderen (BC 261 HTP - BV 261
HTP), 0,75 | blanding (MV 255
HTP), 1 | blanding (HV 255 HTP),
og heeld det tilbage i beholderen
(12).

4) Vent er par minutter til maskinen
er klar til produktion af standard
is.



INSTRUKTIONER TIL BRUG AF HT CYKLUS / PASTEURISERING

HEAT TREATMENT DIAGRAM

FASE1 | FASE?2
' 30 mins | Max 120 mins

Max 90 mins
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HT CYKLUS /Pasteurisering:

Indledning

Funktionen HT (Heat Treatment] mini-
merer bakteriemaengden og forlaenger
tiden inden maskinen skal rengeres.

HT cyklussen finder sted i 3 faser:

1.FASE 1 "HEATING”: Blandetem-
peraturen gges til 66° C béde i
beholderne og i cylindrene. Den
maksimale varighed af denne fase
er 90 minutter.

2.FASE 2 "HOLIDING":  blan-
dingen holdes pd& en fempe
ratur pd 66° C i 30 minutter.

3.FASE 3 "COOLING": blandingen
nedkeles til opbevaringstempera-
tur p& 4° C. Maksimal varighed aof
denne fase er 120 minutter (13).

BEMARK
Hvis HT cyklustemperaturerne

og den tid, der kraeves i hen-
hold til lokale bestemmelser,
adskiller sig fra det, der er sat
fra fabrikken, kontakt en tekni-
ker til at @endre parametrene.

Under varmecyklussens tre faser,
kerer rereveerket inde i beholderen
hele tiden rundt for at optimere var-
meudvekslingen.

HT cyklussen kan udferes pé& begge
sider samtidig eller p& en enkelt side.

Det anbefales at gennemfere en
varmebehandlingscyklus hver dag
under lukning og at vaske maskinen
og demontere og rengere maskinens
dele i henhold til den frekvens, der
er specificeret i henhold til lokale be-
stemmelser.

BEMARK
Hvis HT cyklustemperaturerne

og den tid, der kraeves i hen-
hold til lokale bestemmelser,
adskiller sig fra det, der er sat
fra fabrikken, kontakt en tekni-
ker til at @endre parametrene.
Det tilrédes at kontakte produ-
centen af blandingen, ogsé i
tilfeelde af produkter med yog-
hurt. Serg for, at produkierne
kan gennemgd HT cyklussen
uden at det pavirker isens
kvalitet.
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FORSKELLIGE
OPSTARTSMADER

Igennem  In.Co.Di.S.  Kan HT
cyklussen aktiveres individuelt  for
hver enkelt smagsvariant.

For at starte HT funktionen, g& ind pé

derpspegifikke sider | 1k “ANDRE
FUNKTIONER S,

o tryk @ (14).

HT cyklussen kan aktiveres i manuetl
eller programmeret.

MANUELT

Tryk pé& ikonet smmr for at starte HT cy-
klussen manuelt.

Tryk s for at stoppe HT cyklussen
(15).

PROGRAMM‘E(I‘!ET

Tryk pé ikonet —® for at starte indstil-
linger af HT cyklus (16).

Brug pilene til at indstille opstartstids-

punktet Yo

1. Tryk p& ON for at aktivere den pro-
grammerede HT cyklus.

2. Tryk p& OFF for at deaktivere den
programmerede HT cyklus.

3. Neeste, programmerede HT cyklus
dato og tidspunkt.

4. G& tilbage til det foregdende
skaermbillede

5. Gem indstillinger.

ADVARSEL
PRV IKKE pd at traekke i

produktet eller demontere
enheden under HT CYKLUS-
SEN. Produktet er varmt og
under tryk.

Nar hele HT CYKLUSSEN er gennem-
fort, gér maskinen tilbage fil STORA-
GE.

BEMARK
Den programmerede  HT

cyklus starter ikke, hvis mao-
skinen er i vaske- eller stoptil-
stand.



INSTRUKTIONER TIL BRUG AF HT CYKLUS / PASTEURISERING

17

HEAT TREATMENT DIAGRAM

-LIV. MIN HT

-LIv. MIN
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DEFINITION AF SYMBOLER OG
DATA

Mens HT CYKLUSSEN er i gang, vises
de relevante symboler p& den midter-

ste informationsbjzelke.

lkonet for beholderen blinker radt un-
oC
24T
der fase 1-Heating <71 Nog lysblét
°C
e
under fase 3-Cooling ~ 717 . Midt i
ikonet vises temperaturen p& den blan-

ding, der er i karret (17).

Under HT CYKLUSSEN er en grafik of
den igangvaerende proces filgaengelig
(18). Diagrammet viser fase 1, fase 2
og fase 3. Hver gang maskinen skifter
fra en fase fil en anden, vises det p&-
geeldende tidspunkt. To ikoner til hgjre
for diagrammet viser beholderen og
cylinderen. Den rede, blinkende pil an-
giver, at komponenten opvarmes; den
blg, blinkende pil angiver, at kompo-
nenten nedkeles.

HT CYKLUS LASE

| nogle situationer kan fejl og alarmer
forhindre, at den regelmaessige HT CY-
KLUS bliver udfert.

Specielt kan HT CYKLUSSEN ikke gen-

nemfgres, ndr:

e maengden of blanding i opbevo-
ringskarret er mindre end det niveau,
der er vist pd tegningen (19);

® maskinen stdr p& STOP eller WAS-
HING og der er valgt programme-
ret opstart.

HT CYKLUSSEN kan blive annulleret
og maskinen skifter til STOP, hvis:
den maksimale opvarmnings- eller
nedkalingstid (90 minutter) eller
hele cyklustiden (210 minutter] er;
® en temperaturfaler er beskadiget;
¢ tappehanen er demonteret.

Felgende alarmer medferer afbrydelse
af HT cyklussen i 150 sekunder. Hvis
alarmbetingelserne  forsvinder, gen-
danner maskinen HT cyklussen.

e Alarm for overbelastning of kom-
pressor (fermisk beskyttelse).

e Alarm for overbelastning af pisker
(fermisk beskyttelse).

e Alarm for overtryk i kelekredsleb
(mangel pé luft eller vand il at ned-
kele maskinen).
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ADVARSELSLOG
For at vise historikloggen, tryk pé&

[ | |
ikonet “ANDRE FUNKTIONER” MO

p& hjemmesiden.

4
Tryk pd ikonet & for at vaelge HT
CYKLUS funktionen.

© =
Tryk p& ikonet @ == for at komme ind
i historikloggen, som rummer oplys-
ninger, advarsler og alarmer (20).

HOTIFICATIONS HISTORY

20

15
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SANITIZING
SOLUTION

SANITIZING
SOLUTION

DAGLIGE NEDLUKNINGSPRO-
CEDURER

BEMARK

Serg for, at dine haender er
helt rene eller baer sterile
handsker inden felgende
operationer udferes.

Step 1
Saet maskinen i STORAGE.

Step 2

Aftag beholderens l&g (A) , dryp-
bakken (B), rerevaerket (€) og kon-
densatdrypbakken (D).

Step 3

Haeld rengeringsmidlet i vasken
og berst de adskilte komponenter
grundigt. Skyl med rent vand.

Step 4

Nedsznk alle de demonterede
dele i rengeringsmidlet og lad dem
ligge der i mindst 5 minutter.

Leeg alle delene pd en ren, tor, des-
inficeret flade og lad dem tarre.

Step 5
Spray rengeringsmidlet p& tappe-
hanen (E), berst den ren og ter med

en klud.

Step 6

Seet rorevaerket tilbage i opbeva-
ringskarret. Seet kondensat-dryp-
bakken og léget til beholderen pé&
plads igen.

Step 7
Start HT cyklussen (se kapitlet “HT
CYCLE").

BEMARK
S& snart HT cyklussen er i gang,

kan den ikke afbrydes.

DAGLIGE ABNINGSPROCE-
DURER

BEMARK
Serg for, at dine haender er

helt rene eller beer sterile
handsker inden felgende
operationer udfares.

Step 1

Serg for, at HT cyklussen er korrekt

gennemfart.

BEMARK
Hvis HT cyklussen ikke er aof-

sluttet, er det ikke muligt at
tappe is. Genstart HT cyklus-
sen eller renggr maskinen.

Step 2
Spray rengeringsmidlet p& tappe-
hanen (E), barst den af og ter med
en klud.
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RENGORING

Maskinen skal vzere grundigt
vasket og genstartet med jeev-
ne mellemrum

BEMARK
Serg for, at dine haender er

helt rene eller baer sterile
handsker inden falgende
operationer udferes.

BEMARK
Felgende operationer skal

udferes ud over de daglige,
regelmaessige  rengerings-
procedurer.

BEMARK
For vaskeproceduren, over-

hold geeldende, lokale

sundhedsforskrifter.

Intervallerne mellem hver vaskecy-
klus afhzenger af forskellige faktorer:
* |okale sundheds- og sikkerhedsfor-
skrifter, der etablerer den accepte-
rede bakterielle belastning (pH)
* maengden af is, der tappes (opret-
holdelse af den flydende blanding
i opbevaringskarret)
de anvendte, bakterielle niveau-
er i blandingen (blandinger lavet
med maelkepulver eller vand hol-
der sig leengere end blandinger,
lavet med frisk maelk og/eller fle-

de).

BEMARK
For maskiner, der arbejder

med produkter, fremstillet of
yoghurt, anbefales det aof
rengere pumpeenheden hver
dag. Det anbefales desuden
hver 30. dag at vaske pumpe-
enheden med et seerligt kalko-
plesende middel for at fierne
aflejringer / kalkdannelse i
yoghurten.
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BEMARK
P& den anden side pévirker

genanvendelse aof blandin-
gen effekten af vask og de-
sinficering. Blandingen kan
ikke genanvendes.

Hvis kraevet af lokale bestemmelser,
felg disse hver dag.

For at gere det nemmere at rengere
maskinen anbefaler vi at smelte den
maengde is, der er tilbage i maski-
nen, pé& felgende méde:

Step 1

Seet maskinen p& STOP

Tryk p& og drej overlgbsregulator
for at tage den af.

BEMA.RK
Hvis der stadig er produkt i

maskinen, skal trykket inde
i cylinderen nedszettes (se
afsnit “Demontering af pum-
pen”).

Drej bajonetfatningen og friger den
fra pumpehuset som vist p& tegnin-
gen.

Step 2

Drej kompressionsreret 90° og
fiern den fra beholderen. Overhold
kompressionsrarets position og ro-
tationsretning som vist pa tegnin-
gen.

Step 3

Fiern bajonetfatningen og kontra-
ventilen og pakningen fra kompres-
sionsrgret.

Step 4

Skru léseknapperne helt ud og flyt
pumpen fra beholderen.

| denne proces skal pumpedackslet
forst aftages og dernaest pumpehu-
set med tandhijul.

Step 5
Aftag gearene p& pumpehuset.

ADVARSEL
Brug ikke vaerkigj il at traekke

tandhjulene ud; brug haender-
ne og veer opmaerksom pa
ikke at péfere sted eller tabe
dem, da det kan beskadige
dem.
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Step 7

Warm water
max 40°C (104°F)

1

Cleaning solution
max 40°C (104°F)

19

Step 6

Fiern pakningerne p& pumpen.

Brug specialveerkigjet; brug ikke
skruetraekkere og veerktgj for at und-
g4 at skaere i pakningerne.

Step 7
Aftag by-pass-ventilen med fijeder og
O-ring.

Step 8
Aftag rereveerket ved at traekke den
ud af transmissionsakslen.

Step 9
Traek armen ud for at hzelde al blan-
ding i maskinen ud (kar og cylinder).

Step 10

Heeld ca. 6 liter (BC 151 HTP) - 153
liter (MC 153 HTP - MV 153 HTP| - 8
liter (HC 153 HTP - HV 153 HTP) vand
ned i karret; brug varmt vand om muligt
(max. 40°C) og vent i 5 minutter. Brug
en berste til at fierne resten of isen fra
beholderens vaegge. Draen alt vandet
ud ved hjelp af armen. Om nedven-
digt, heelder mere vand (ca.6 liter BC
151 HTP-7 liter MC 153 HTP MV 153
HTP - 8 liter HC 153 HTP) for at fierne
tilbagevaerende produkt og dreen igen
ved at vaelge WASH funktionen og ved
at traekke i handtaget. Nér produktet er
fiernet, saet maskinen p& STOP.

Step 11

Forbered et rengaringsmiddel (se af-
snit "Rengeringsmiddel”). Heeld ca. 6
liter (BC 151 HTP)) - 7 liter MC 153
HTP - MV 153 HTP() -8 liter (HC 153
HTP - HV 153 HTP) rengeringsmiddel
ned i karret og renger grundigt, og
draen ved at vaelge WASH funktionen
og ved at treekke i tappehdndtaget.
Nar produktet er fiernet, sset maski-
nen pd STOP. Heeld yderligere 6 liter
BC 151 HTP) - 7 liter (MC 153 HTP
- MV 153 HTP) - 8 liter (HC 153 HT
-HV 153 HTP) rent vand i for at sky -
le. Vaelg WASH funktionen og treek i
tappehéndtaget for at draene.

Nér produktet er fiernet, sset maski-

nen pa STOP.
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Sanitizing
@ solution
@

CLEANING
SOLUTION

CLEAN WATER
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Step 12

Forbered et renggringsmiddel (se afsnit
"Rengeringsmiddel”).

Heeld ca. 6 liter (BC151 HTP) -7 liter
(MC 153HTP, MV 153 HITP) - 8 liter
(HC 153 HTP - HV 153 HTP) renge-
ringsmiddel ned i opbevaringskarret,
berst grundigt og lad det st& i 5 mi-
nutter. Vaelg WASH funkfionen og traek
i tappehandtaget for at draene. Nar
produktet er fiernet, saet maskinen p&
STOP.

Step 13

Aftag tappehanen (se afsnit “De-
montering af tappehanen”) og ren-
geringsmidlet. Skyl med rent vand.

Step 14

Fiern roreveerket (se afsnit “Demonte-
ring af piskeren”), tilsset rengerings-
middel og renger cylinderen omhyg-
geligt. Skyl med rent vand.

Step 15

leg bersten i rengeringsmidlet og
berst cylinderen grundigt.

Tor med en steril klud.

Step 16
Fiern drypbakken og renger omhygge-

ligt.

Step 17
Vask alle dele i en opvaskemaskine
eller en vask og brug de berster, der
er leveret sammen med maskinen og
rengeringsmidlet. Serg for at fierne
al tilbagevaerende blanding og sme-
remiddel. Skyl med rent vand:

e pumpe (helt adskilt)

e Tappehane (arm, stempler og
relevante pakninger)

e pisker (fiern pakningen fra bun-
den af piskeren, skraberblade,
snekke og modsatroterende
aksel)

*  roreveerk

e drypbakke.

ADVARSEL
Renger O-ringene separat og

pas pd, at de ikke falder ned
i vasken eller i opvaskemaski-
nens draen.
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SANITIZING
SOLUTION 5 min
Step 18
Forbered et renggringsmiddel (se afsnit
“Rengeringsmiddel”).
BEMARK
SANITIZING Folg instruktionerne pa ren-
SOLUTION geringsmidlets etiket, da en

for koncentreret oplasning
kunne @deleegge delene,
O hvorimod en for tynd oplas-
ning ikke giver en filstrackke-
lig rensning.

o Nedsaenk alle de demonterede dele
o i rengeringsmidlet og lad dem ligge
der i mindst 5 minutter.

leeg alle delene p& en ren, ter,
desinficeret flade og lad dem terre.

Brug en bled klud eller en svamp til at
rengere de udvendige sidepaneler.
Brug aldrig vand under tryk, da det
kan beskadige maskinen (A).

ADVARSEL

& Efter vask, serg for, at der
ikke er noget tilbageveerende
vand inde i maskinen. Faktisk
kan vand, der fryser inde i
cylinderen mens maskinen er

aktiveret, sdelaegge piskeren
og transmissionsenheden.

ADVARSEL
Under nogle rengeringspro-

cesser af maskinen kan man
styre piskerens bevaegelse,
ogsd selv om tappehanen er
blevet fiernet. For at elimine-
re skader, renger maskinen,
mens strammen er sl@et fra.

ADVARSEL
Den bevaegelige pisker er

farlig under rengering (meka-

nisk skade).

Step 18

21
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Step 2
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ADSKILLELSE AF DE
FORSKELLIGE DELE

Demontering af pumpen

Step 1

Hvis der stadig er produkt i maski-
nen, skal trykket tages af inde i cy-
linderen.

Serg for, at maskinen er p& STOP
og fiern overlabsregulatoren.

Step 2

Saet maskinen péd WASH og friger,
ved hjzelp of armen, lidt aof pro-
duktet (ca. 1 liter) op til fuldsteendigt
at fierne det tryk, der er i maskinen
(beholder og cylinder).

Step 3

Seet maskinen p& STOP.

Drej bajonetfatningen og friger
den fra pumpehuset som vist pd
tegningen.
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Step 8

Step 9
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Step 4

Drej kompressionsrgret 90° og
fiern den fra beholderen. Overhold
kompressionsrerets position og ro-
tationsretning som vist pa tegnin-
gen.

Step 5

Fiern bajonetfatningen og kontra-
ventilen og pakningen fra kompres-
sionsrgret.

Step 6

Skru léseknapperne helt ud og flyt
pumpen fra beholderen.

| denne proces skal pumpedaekslet
ferst aftages og dernaest pumpehu-
set med tandhijul.

Step 7
Aftag gearene p& pumpehuset.

ADVARSEL
Brug ikke veerkigi til at traek-

ke tandhjulene ud; brug
haenderne og veer opmaerk-
som pd ikke at péfere sted
eller tabe dem, da det kan
beskadige dem.

Step 8

Fiern pakningerne p& pumpen.
Brug specialveerktgjet; brug ikke
skruetraekkere og veerktgj for at
undgéd at skaere i pakningerne.

Step 9
Aftag by-pass-ventilen med fjeder og
O-ringe fra overlgbsregulatoren.
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Step 1

Step 2
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Demontering af rerevaerket
Step 1

Aftag rereveerkerne ved at traekke
dem af akslerne.

Demontering af drypbakken
Trin 1
Fiern drypbakken.

Demontering af tappehanen
Inden tappehanen tages af, serg for,

at beholderen og cylinderen er tom-
me og at stremmen er sldet fra.

Step 1
Lebs knapperne, der taetner tappe-
hanen.

Step 2
Fiern tappehanen.
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Step 2
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Step 3

Traek med en glidende bevaegelse 18-
setappen for armen og traek derefter
stemplerne ud ved hjelp of handta-
gene.

Step 4

Fiern pakningerne p& bagsiden aof
tappehanen og stemplernes O-ringe
ved hjaelp af det leverede vaerkigi til
at aftage O-ringe.

ADVARSEL

A Serg for, at maskinen, ved
demontering af tappeha-
nen, altid er i STOP.
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Step 2

Step 3 \(@
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Adskillelse af LSI piskeren
Step 1

Brug l&setappen pé tappehdandtage-
ne for nemt at udtage den modsat-ro-
terende aksel.

Step 2
Brug den modsat-roterende aksel og
traek piskerenheden ud.

Step 3
Fiern pakningen. Snekken og teflon-
skraberne.

Adskillelse af SF1 piskeren
Step 1

Brug lasetappen pé tappehdndtage-
ne for nemt at udtage den modsat-ro-
terende aksel.

Step 2
Brug den modsat-roterende aksel og
treek piskerenheden ud.

Step 3
Fiern pakningen. Snekken og teflon-
skraberne.
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JUSTERINGER
Justering af isens konsistens

Brug In.Co.Di.S. Anordningen til at
justere produktets konsistens. Der er

10 veerdier til rédighed.

Step 1
For at justere produktets konsistens,
tryk p& ¥ tasten.

Step 2

Tryk %~ for at nedsaette veerdien, s
man fdr en bledere is.

Tryk %+ for at ege veerdien, sé man
far en fastere is.

Tryk " for at bekraefte, ga €= fil-
bage til hovedmenuen.

CONSISTENCY &g eller nedseet vaerdierne med ikke

over o enheder ad gangen.
ol

Vent mindst 15 minutter og tap
mindst 10 portioner inden den nye

konsistens vurderes.
9+ Hvis indstillingsintervallet ikke er til-
straekkeligt, kontakt forhandleren for

at endre maskinens kalibrering.

Step 1

Step 2
Step 3 Visning af opbevaringskarrets
temperatur

Lagringstemperaturen  for  blandin-
gen inde i karret vises altid i hoved-
menuen (1).

Step 1
Efter 60 minutter efter opstart af maski-
nen, konfroller, at blandetemperaturen

i opbevaringskarret er mellem 2°C
1 (36°F) og 4°C (39°F).

BEMARK
For at undgé hurtig nedbryd-

ning af blandingen, hold
jevnligt gje med, at lagring-
stemperaturen for blandin-
gen i karret er under 4°C
(39°F) | modsat fald, kontakt
en serviceafdeling.

27
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Justering af “OVERLOB”

Den trykbelastede tandhjulspumpe
ger det muligt at justere overlgbet,
som er den maengde luft, der eri den
tappede is.

Valget af overlgbsprocenten varierer
afhaengig of den anvendte blan-
ding: meelkebaseret blanding og
fedtholdig blanding har en sterre
luftabsorberingskapacitet, og derfor
er overlgbsprocenten normalt hgjere
end ved mere fedifattige blandinger,
sésom frosset yoghurt og frugtsorbet,
som derimod har en lav luftabsorbe-
ringskapacitet.

For justering af overlgbet, drej og
placer ringmetrikken i en of de 8 for-
skellige positioner.

Vi anbefaler at man starter fra posi-
tion 5 og, om nedvendigt kan man
@ndre indstillingen med én veerdi ad
gangen.

For justering af overlgbet, drej og
placer ringmetrikken i en af de 8 for-
skellige positioner.

For at @ge luftprocenten, drej ring-
metrikken to lavere vaerdier (jo min-
dre blandingsmaengde, jo sterre
luftmzengde).

For at nedsaette overlgbet, drej ring-
metrikken til hgjere veerdier (der
passerer en starre maengde produkt
igennem hullet, og derved falder luft-
maengden tilsvarende).

Hvis den tappede is ser blank ud og
ikke er ter og fast, skal man ege pro-
centen af overlgbet.

Hvis isen, under tapning, har klare
luftbobler, eller produktet ikke kom-
mer ud pd en kontinuerlig og kon-
stant méde, anbefaler i at reducere
overlabet.

| tilfzelde of, at man, under sendring
af overlgbet, ikke kan fa et konti-
nuerligt flow, er det nedvendigt at
kontrollere produktets flydeevne eller
kontakte kundeservice.
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MASKINENS SMORESTEDER

Korrekt og konstant smering er af
afgerende betydning for at holde
maskinen i god stand og sikre mak-
simal effekfivitet.

Smer de steder, der er vist pd teg-
ningen her (24) hver gang maski-
nen rengeres.

Brug altid Haynes Lubri-Film Plus
NSF smgremiddel.

Generelt skal man smere alle de
steder p& maskinen, hvor der er en
pakning.
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GELMATIC

PMP - Preventive Maintenance Program

Mesi / Months*

Descrizione
Description o|N2YI2L Y%
Udskiftning af O-ringe . . . .
HH 1} II',-“? Udskiftning af skraber til pisker - - - -
L — = Tl D]
Udskiftning af pakning til pisker alnlmlalelelals
solo per Udskiftning af O-ringe i pumpe . - - -
macchine a
pompa Udskiftning af tandhjul i pumpe
Kun for pum- . .
pefedningsen-
heder Slibning af deoeksel .
_ Eftersyn af pumpetransmission .
Udskiftning af drivrem for pumpe . .
= Kontrol af pumpens udlabsflow almlnlelelelels
Grundig rengering af pumpe . . - .
Kontrol af RPM sensor
n n n n
%j@:j}i:)} Kontrol af Idsning af transmissionsdele - - - .
Kun for enfasede maskiner
Udskiftning af motordriftskondensator L]
Rengaring af luftkondensator I I ) I I
Kontrol af veeskefyldning alnlmlalelelals
Kontrol af ventilator
n | | n n n | | u
Kontrol of isolering af kobberrar . .
Udskiftning af relceer og driftskondensatorer .
Kontrol of software-opdatering slelulnleleleles
Rengoring af el-panel . .
: Udskiftning af RPM sensor -
Kontrol of temperaturfalere S I ) I

*De vedligeholdelsesintervaller, der er anfert i dette skema refererer til en maskine, der er i drift 12 méneder i Gret.
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VEDLIGEHOLDELSESPLAN

Hos Gel Matics salgs- og ser-
vicecentre kan man abonnere pé
en praventiv og planlagt vedlige-
holdelsesplan for at forleenge maski-
nens effektivitet og levetid.

Skemaet angiver de operationer,
der skal udferes for at sikre korrekt
drift of maskinen. Gel Matic péta-
ger sig ikke noget ansvar for skader,
der skyldes brug af maskinen uden
udferelse aof de angivne operationer.
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LANGTIDSOPBEVARING AF
MASKINEN

Hvis det er nedvendigt at opbevare
maskinen i en lang periode (fx vin-
teren over), sgrg for, at maskinen er
helt ren, desinficeret og ter. Alle los-
dele skal opbevares separat.

For vandkglede maskiner, skal man,
for at undgé problemer i oplagrings-
tiden ved slutningen af saesonen, i
rum, hvor temperaturen kan falde
ned under 0°C, skal alt vandet drae-
nes fra kondenseringskredslabet.

Efter lukning af indlebet, fiern slan-

gerne og lad alt vandet i kredslabet
lgbe ud (25).

BORTSKAFFELSE EFTER ENDT
BRUG

Bortskaffelse - WEEE (Waste Electri-
cal and Electronic Equipment).

Effer maskinens tekniske og drifts-
maessige levetid skal den tages ud af
drift og derved ikke laengere bruges
til den tilsigtede brug.

Videregiv maskinen fil et autoriseret
renovationsfirma.

| overensstemmelse med EU di-
e rektiv. 2002/96/EC, ogsa

kendt som WEEE, betyder sym-
bolet p& produktet eller produktets
emballage, at produktet ikke skal
bortskaffes som almindeligt affald.
Det er derimod dit ansvar at sikre
korrekt bortskaffelse af maskinen
et specielt sted for indsamling og
genbrug af elekirisk og elektronisk
udstyr.
Indsamling aof denne type affald bi-
drager til at optimere genanvendelse
og genbrug af genbrugsmaterialer
samtidig med at man reducerer ri-
sikoen for skade p& mennesker og
milje.
For yderligere oplysninger om kor-
rekt bortskaffelse af produktet, kon-
takt de lokale myndigheder eller den
forhandler, hvor maskinen er kabt.
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